
Boulangerie

le pain

Observatoire du pain

#FOCUS FILIÈRE - N°9

Une filière
au service
du pain



Sources : Observatoire du pain – FranceAgriMer

C’est principalement à partir du blé tendre, aussi appelé froment, 
qu’est produite la farine… qui donne le pain. 

Pour le pain, de la farine de blé tendre 



La France est le 2e producteur  
européen de blé tendre 
(céréale cultivée sur environ ¼ du sol 
labourable français).

Le blé tendre est la 1re céréale 
produite en France.

Sources : Observatoire du pain – FranceAgriMer - Passion Céréales 2017

Blé tendre : la France sur le podium 



En France 427 moulins  
sont en activité, implantés 
dans toutes les régions.

Cette présence géographique 
équilibrée est un atout.

Sources : Observatoire du pain – ANMF 2017

427 moulins près de chez vous ! 



•  5,32 millions de tonnes de blé 
ont été utilisées par la meunerie.

•  4,12 millions de tonnes de farine ont été produites.

•  63 % des farines produites sont utilisées 
pour la panification.

• La meunerie française emploie 6 700 personnes.

La meunerie française 
(quelques chiffres) 

Sources : Observatoire du pain – ANMF 2017



La France se situe au 2e rang 
européen et au 10e rang mondial 
de la production de farine.
Notre pays est aussi le 1er 
exportateur européen de farine.

Farine : un savoir-faire français qui rayonne 

Sources : Observatoire du pain – ANMF 2017



Boulangerie

•  200 000 exploitations 
qui cultivent du blé tendre

•  427 moulins regroupés au sein 
de 359 entreprises

• 32 000 artisans boulangers

•  4 042 entreprises de boulangerie / 
viennoiserie / pâtisserie

Sources : Observatoire du pain – CNBPF – FEB 

La filière en chiffres



Chaque jour, 
12 millions 
de personnes 
poussent la porte  
d’une boulangerie
en France.

Sources : Observatoire du pain – CNBPF

Plus d’1 Français sur 5…



Boulangerie
Utilisant 35,8 % de la production 
totale de farine (soit plus 
de 1,3 million de tonnes),  
la boulangerie artisanale  
est le 1er débouché  
de la farine en France.

La boulangerie :  
débouché n°1 de la farine

Sources : Observatoire du pain – ANMF 2017



32 000 
entreprises

35 000 
boulangeries  

(1 pour 1894 habitants)

180 000 
emplois

La boulangerie artisanale en France 
(quelques chiffres) 

Sources : Observatoire du pain – CNBPF - 2016

Boulangerie



• 57 % : artisans boulangers  

• 34 % : boulangerie industrielle 

• 9 % : ateliers de boulangerie des grandes surfaces

Sources : Observatoire du pain - ANMF 2016

Boulangerie

Qui utilise la farine pour le pain 
des Français ? 



Sources : Observatoire du pain - PNNS. www.mangerbouger.fr

Du blé français pour les farines françaises !

Les farines fabriquées
par les meuniers français 
sont produites à 97 %
avec du blé français.


